
Bio-Zucker

Natürlicher Genuss  
aus der Region

Gerne lassen wir Ihnen 
weitere Informationen oder 
eine Offerte zukommen.

Kontakt
Andrea Greule 
rebio GmbH
T 07472/9844-14
andrea.greule@rebio.de
www.rebio.de

Catherine Metthez 
Schweizer Zucker AG
T +41 32 391 62 31
c.metthez@zucker.ch 
www.zucker.ch

•	 Kein Einsatz von chemisch-synthetischen 

	 Pestiziden und Düngemittel
•	 Unterstützung der regionalen Landwirtschaft 
•	 Kurze Transportwege
•	 Qualitativ hochwertiger Kristallzucker
•	 Transparenz und Rückverfolgbarkeit
•	 Zertifizierte Qualität

Die Vorteile von Bio-Rübenzucker: 



Bio-Rübenzucker kann anstelle von konventionell angebautem Rüben- 
zucker oder (Bio-)Rohrzucker verwendet werden: für Getränke, Backwaren, 
Marmelade, Molkereiprodukte und vieles mehr. 

Natürlich aus der Nähe.
Bio-Zucker muss nicht aus 
Übersee stammen. Der Rohstoff 
für Bioland-Rübenzucker wächst  
in Süd-Deutschland und wird in  
der Region verarbeitet. 

Zum Süßen von Bioprodukten.

Der Bio-Rübenzucker wird in verschiedenen Formen 
und Verpackungsgrößen an Abnehmer vertrieben.

•	 Lose	 •	 Invertzucker
•	 25-kg-Säcke 	 (versch. Verpackungsgrößen)
•	 Big Bag 

Fruchtfolge anstelle Monokultur
Die Zuckerrübe wird im Gegensatz zum 
Zuckerrohr in einer vielfältigen Fruchtfolge 
angebaut. Durch die tiefe Durchwurze-
lung erschließt sie Bodenschichten bis 
zu 2 Meter Tiefe und erhöht so die 
Fruchtbarkeit des Bodens und verbes-
sert die Bodenstruktur. Das zur Verfü-
gung stehende Wasser wird von der Zu-
ckerrübe äußerst sparsam und effektiv 
in Pflanzenmasse umgesetzt. Aus der 
Luft wird mehr Kohlendioxid gebunden 
und zu lebenswichtigem Sauerstoff um-
gewandelt als bei allen anderen Acker-
kulturen. Die Zuckerrübe ist eine der 
wenigen Pflanzen, die in der Lage sind, 
Saccharose direkt zu speichern. Der im 
Rübenkörper gespeicherte Zucker 
wird bei der Zuckergewinnung lediglich 
extrahiert und nicht mehr verändert.

rebio als Partner
rebio ist eine regionale Erzeugerge-
meinschaft von Bioland-Betrieben in 
Süddeutschland. Ihre Landwirte sind 
Vertreter einer ökologischen, nachhal-
tigen Form der Landbewirtschaftung 
zum Schutz von Klima, Boden und 
Natur. rebio besetzt eine wichtige Stelle 
in der Wertschöpfungskette und ist ein 
verlässlicher Partner für alle am Markt 
beteiligten Akteure. Im Mittelpunkt ste-
hen gute und gesunde Lebensmittel 
aus sicherer Herkunft zu fairen Preisen 
für Landwirte und Konsumenten.

Verarbeitung im Zuckerwerk
Bioland-Zuckerrüben werden in Bayern 
und Baden-Württemberg angebaut und 
an der Ländergrenze in Frauenfeld von 
der Schweizer Zucker AG verarbeitet. 
Die Erzeugergemeinschaft rebio über-
nimmt die Verantwortung für die Koope-
ration zwischen den Landwirten und 
den Zuckerfabriken.

Strenge Richtlinien
Die Wirtschaftsweise der Bioland- 
Betriebe basiert auf einer Kreislaufwirt-
schaft, die ohne synthetische Pestizide 
und chemisch-synthetische Stick-
stoffdünger auskommt. Die Richtlinien 
von Bioland sind strenger als die der 
EU-Öko-Verordnung. Beispielsweise 
dürfen Bioland-Betriebe keinen konven-
tionellen Anbau parallel betreiben, 
auch wenn beide Anbauarten vonein-
ander getrennt sind.

Bioland-Produkte im Anbau.




